Polsehorn

1 dI lunken vand
25 g ger

75 g margarine
450 g mel

1 dl A-38

leg

72 tsk salt

8 polser som deles 1 halve

Dejen deles 1 2. Hver del trilles til en kugle, rulles ud og deles 1 8 trekanter.
Lag en %2 polse pa hver trekant, og rul sammen til et horn.
Haver 2 time, pensles med &g/malk, og bages 1 20 -25 min v. 200 grader



